
 

 

Muttertagskarte Hotel „Empfinger Hof“ 
 

 

 
 

 

Unsere Aperitif Empfehlung       € 
 

 

 

Rhabarber Hugo -alkoholfrei-       5,50 

Rhabarber Hugo mit Prosecco        7,00   
 

 

 

 

 

 

 



 

 

Suppe / Vorspeisen 

 
 

Rinderkraftbrühe  

mit Flädle und Kräuter         6,90 
 

Spargelcremesuppe mit Einlagen und Bärlauchcroutons   7,50 
 

Bunter Frühlingssalatteller        6,90 
 

Marinierter Spargelsalat      als Vorspeise 12,50 

mit Räucherlachs und Blattsalat      
 

 

 

 

Fisch 
 

Zanderfilet auf der Haut gebraten       26,20 

an Riesling-Sauce und Spinat – Tagliatelle  

      
 

 

Vegetarisch 
 

Tagliatelle mit buntem Spargelragout      17,90  

in Bärlauchsahnesauce 
 

 

 

 

 

 



 

 

Spargel 

 
 

Spargel „Natur“ Deutscher Spargel       21,50 

mit Kräuterflädle, Drillingen und Sauce Hollandaise    
 

Portion Stangenspargel mit Wienerschnitzel vom Albschwein,  

Drillingen und Sauce Hollandaise        32,00 
 

Portion Stangenspargel mit argt. Rumpsteak & Kräuterbutter, 

Drillingen und Sauce Hollandaise       36,00 
 

Portion Stangenspargel mit gebratenen Zanderfilet, 

Drillingen und Sauce Hollandaise        35,00 
 

 

Hauptgänge   
 

 „Muttertagsteller“ Schweinefilet mit bunter Spargelgarnitur,   25,50 

Sauce Hollandaise und Risoléekartoffeln  
 

Zwiebelrostbraten  

mit deftiger Zwiebeljus, Bohnen und Eierspätzle     27,50    
 

Wiener Schnitzel vom der Kalbshüfte 

mit Vanille-Karotten und Pommes frites       26,50 
 

Pfeffergeschnetzeltes vom Rind       26,90 

in Cognac-Pfeffersauce, Vanille-Karotten und Pommes frites    
 

Truthahnsteak vom Grill         23,90 

auf Tagliatelle mit mediterraner Sauce 
 

 

 

 



 

 

Dessert 
 

Espresso Affogato 

Kugel Vanilleeis mit heißem Espresso      3,90 
 

Dunkles Schokoladen Mousse  

mit marinierten Erdbeeren          7,90 
 

Eisbecher „Calypso“ 

mit Vanille und Erdbeereis, Erdbeeren und Sahne      7,90 
 

Dessertteller „Muttertag“ mit verschiedenen Köstlichkeiten   7,90 

 

Offene Weissweine 
 

Riesling 

feinfruchtig, Fellbacher Goldberg Riesling, feinherb    0,2l  6,90 

Grauer Burgunder 

trocken, Weingut Kiefer        0,2l  7,10 

Sauvignon Blanc  

trocken, Weingut Schloss Ortenberg, süffig /frisch    0,2l  7,40 

 

Spätburgunder Weißherbst  

Weißherbst, FellbacherTrollinger, halbtrocken      0,2l 6,90  

 

Offene Rotweine   
 

„Acolon“ – der deutsche Primitivo       0,2l 7,50         

Schloss Affaltrach, kräftig, gehaltvoll und ausgewogen     

Brunito - Sangiovese- Toskana       0,2l      7,80  

kräftig, dunkle Kirsche , Cassis, füllige Frucht       

  


